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Sutun En Saf Hali,
Sofranizin En Dogal Misafiri

Maya Peynir olarak, geleneksel yontemleri
modern hijyen standartlariyla
bulusturuyoruz. Urnlerimizde higbir
beyazlatici, hizli olgunlastirici veya raf omru
uzaticl kimyasal kullanmiyoruz.

® Temel Prensibimiz: Sadece taze sut, dogal
sirdclen mayasi ve ustalikla gelen sabir.



Orgti, Dil ve Cecil Peyniri

Maya Peynir Yoresel Serisi, Anadolu’nun kadim peynir kultturunu,
hicbir koruyucu madde eklemeden modern sofralara tasir.

e El Emegdi Dokusu: Orgu peynirlerimiz usta ellerde tek tek orular, cecil
peynirlerimiz dogal lifli yapisini koruyacak sekilde uretilir.

e Hafif ve Besleyici: Dusuk tuz oraniyla sutun saf aromasini on plana cikarir.
Cocuklar icin en saglikh atistirmaliktir.

~y Dogal Garanti: Sadece taze inek sit(, sirden mayasi ve az miktarda kaya tuzu.
(X) Katkisiz: Iceriginde stabilizor, koruyucu veya beyazlatici bulunmaz.
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\ uretilir.

TAM YAGLI KASAR PEYNIRI mayauw

DOQ&”IQIH En Saf Ha|| Maya Peynir Tam Yagl Kasar Peyniri, /

ciftligimizden gelen en taze inek sutlerinin 4
geleneksel yontemlerle islenmesiyle

e Gercek Lezzet: 1 kg kasar peyniri icing |
ortalama 11-12 litre stt kullanihir. /= X

e Temiz icerik: Sadece taze siit, sirdeﬂn Ao
mayasi ve tuz. \»/

P (X) ASLA ICERMEZ: Koruyucu, gida boyasl,
“ ' ¢ eritme tuzu veya bitkisel yag.
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| @ Blok Kasar (20009): Otel ve restoran
| profesyonelleri i¢in yuksek performansli erime.

& Dilimli Kasar (10009): Pratik kullanim,
el degmeden paketlenmis dogallik.

@ Baton Kasar (5009): Ev tipi sofralarin
vazgecilmez kahvaltilig.



TRAKYA GURME SERISI

Maya Peynir
~ Lezzetin Olgunlagmis Hal
) Trakya'nin Kalbinden, Sabirla Olgunlasan Bir Saheser”
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TAM YAGLI TRAKYA ESKi KASAR'
Dogal, Keskin ve Karakterli s

Maya Peynir Eski Kasar, Trakya’'nin verimli meralarinda beslenen ineklerin en kaliteti siitlerinden, geleneksel
yontemlerle tretilir. Gergek bir eski kasarin sahip olmasi gereken o gézenekli yapi ve yogun aromay her dilimde hissedeceksiniz.
* Uzun Olgunlasma Siiresi: En az 6-9 ay boyunca 6zel dinlendirme odalarinda, ideal nem ve sicaklikta
olgunlastinlarak tam lezzetine kavusur.
» Geleneksel Recete: Sadece taze inek sutii, dogal sirden mayasi ve deniz tuzu kullanilarak uretilir.
* Gurme Sofralarin Yildizi: Sarap tabaklarindan kahvalti tepsilerine kadar her sunuma prestij katar.
% Katkisiz ve Saf: Asla koruyucu, renklendirici veya yapay aroma icermez



KLASIK VE SAF TATLAR
(Beyaz Peynir & Tereyagi)

lezzetlerini sunar.

Maya Peynir Geleneksel Serisi, sutun'en
saf ve dogal haliyle hazirlanan, /
Sofranin Vazgecilmez Klasikleri sofralarimizin en eski ve vazgecilmez y 4

e Klasik Beyaz Peynir: Uzun stre salarﬁurada
olgunlastiriimis, gozenekli ve tam yadll. -

e Tuzsuz Tereyadi (5009): %82 siit yadi’. s
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iceren, yayik usulli gercek tereyagdi lezzeti.

(%) ASLA ICERMEZ: Bitkisel yag veya aroma A
4 Vericl.
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Maya Peynir Uriin Seckisi:
Lezzet Yolculugu
9 /engin Cesitlilik, Essiz Lezzet
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KALITE STANDARTLARI & MARKA DEGERLERI maya
 Neden Maya Peynir? Kggmr
* (/] %100 Taze Inek St

» (vj Geleneksel Sirden Mayasi

» (v Hijyenik Uretim Tesisleri

* (VJ Yerel ve Surdurulebilir Tedarik

* (% Koruyucu ve Katki Maddesi Icermez
» (v Uretimden Sofraya Dogrudan Kontrol R

lletisim Bilgileri
e & Www.mayapeynir.com
e < Info@mayapeynir.com
» &, +90216 317 52 86
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